
Riesling feinherb
Weingut Dönnhoff

Feinherb – ein Spiel von subtiler Süße und  mineralischer Frische

Beschreibung:
Dieser  feinherbe  Riesling  steht  exemplarisch  für  die  stilistische  Präzision  der  Nahe  –  ein
niedriger Alkoholgehalt zeichnet ihn ebenso aus wie sein lebhaftes Spiel aus Fruchtsüße und
Fruchtsäure.  Die Trauben stammen aus ausgewählten Lagen mit  vulkanisch geprägten und
schieferhaltigen  Böden,  die  dem  Wein  seine  charakteristische  Mineralität  verleihen.  Ein
gemäßigtes  Klima  mit  kühlen  Nächten  sorgt  für  eine  langsame  Reife  und  bewahrt  die
typische Frische des Rieslings. Damit eignet er sich nicht nur als filigraner, tänzerisch feiner
Solist und Terrassenwein, sondern auch als vielseitiger Speisenbegleiter, der besonders gut
zu  asiatisch  inspirierten  Gerichten,  würzigen  Speisen  sowie  zu  klassischer  Küche  mit  Fisch
und Geflügel passt.
Aromenprofil:

Passt zu:
Aperitif,  kalten  Fleischplatten,  milden  Fisch-  oder  Gemüseterrinen,  vegetarischer  Küche,
gedämpften  Süsswasserfischen,  leichten,  fernöstlichen  Gerichten,  Poulet-  und   warmen
Käsegerichten sowie Frisch- und Hartkäsen.
Temperatur:
Für  den  optimalen  Genuss  von  frischen,  fruchtigen  Weißweinen  empfiehlt  sich  eine
Trinktemperatur von 8 bis 10°C.
Herkunftsland: Deutschland
Ausbau: im Stahltank
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 10.0%
Rebsorte(n):  Riesling
Artikelnummer: 1398124
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Riesling feinherb
Weingut Dönnhoff

Herkunft: Deutschland
Rebsorte(n):  Riesling
Weinbau: Traditionell
Ausbau: im Stahltank
Alkoholgehalt: 10.0%
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  frischen,

fruchtigen  Weißweinen  empfiehlt  sich  eine
Trinktemperatur von 8 bis 10°C.
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