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m 2017 Chateau Pape Clément

Grand Cru Classé de Graves, Pessac-Léognan AOC

Wirkt im Moment knapp tber dem Limit vinifiziert. Kann aber sicher noch zulegen.

Beschreibung:

Pape Clément zahlt zu den &altesten Weingiitern und Chateaus im Bordeaux. Seit der
Ubernahme durch Bernard Magrez ist das Gut in Bestform. Einer der leuchtenden Sterne des
Bordeaux.

Degustationsnotiz:

Dunkles Purpurm mit violett-schwarzen Reflexen. Das Bouquet zeigt viel Cassis,
Brombeernoten sowie orientalische Gewiirze, Tahiti-Vanille und getrocknete Pfefferkérner.
Am Gaumen stoffig mit dichtem, austrocknendem Extrakt, der mit massiven Tanninen besetzt

— ist. Die wunderbaren Flieder- und Cassis-Noten im gebiindelten Riickaroma bieten einen
O S schonen Kontrast dazu. Ein Kraftakt, der einen warmen, konzentrierten Jahrgang vermuten
oA . liesse.
g‘;@s | Passt zu:
N _”' Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Truffeln und Céte de
CHATEAU boeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkése.
PAPE CLEMENT Servierempfehlung:
PESS Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Frankreich
3 X Region: Bordeaux

5 ‘fff'@ Subregion: Graves/Pessac Léognan
Produzent: Chéateau Pape Clément
Bewertung(en): Antonio Galloni 94—97/100, James Suckling 95-96/100, Parker

94+/100, WeinWisser 17.5/20

Ausbau: 18 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 135%
Trinkreife: Jetzt bis 2044
Rebsorte(n): Cabernet Sauvignon, Merlot
Artikelnummer: 0472317
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Chéateau Pape Clément
Grand Cru Classé de Graves
Pessac-Léognan AOC

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Antonio Galloni 94-97/100, James Suckling
95-96/100, Parker 94+/100, WeinWisser 17.5/20

Rebsorte(n): Cabernet Sauvignon, Merlot

Trinkreife: Jetzt bis 2044

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 13.5%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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