
2004 Château Giscours
3e Cru Classé, Margaux AOC

Margaux-Juwel

Degustationsnotiz:
Ein Richebourg aus dem Margaux! Umwerfendes, weit ausladendes Bouquet; Früchtetee,
Grenadine, Waldhimbeeren und viel roter Cassis. Feinster Gaumen, seidige Tannine und
wunderschön süsses Extrakt. Faszinierendes, langes Finale. In absoluter Topform!
Passt zu:
Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecôte, Rumpsteak, schwarzen Trüffeln und Côte de
bœuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkäse.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Frankreich
Region: Bordeaux
Subregion: Margaux
Produzent: Château Giscours
Bewertung(en): Parker 91/100, Wine Spectator 90/100, WeinWisser 19/20
Alkoholgehalt: 13.0 %
Trinkreife: Jetzt bis 2030
Rebsorte(n): Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc
Artikelnummer: 0407104
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Château Giscours
3e Cru Classé
Margaux AOC

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Parker 91/100, Wine Spectator 90/100,

WeinWisser 19/20
Rebsorte(n): Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc
Trinkreife: Jetzt bis 2030
Alkoholgehalt: 13.0 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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