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2015 Blaufrankisch Jois
Burgenland, Erich Scheiblhofer

Ein majestatischer Blaufrankisch!

Beschreibung:

Von den Hangen des Leithagebirges in Jois aus 30 jahrigen Rebstdcken.
Degustationsnotiz:

Tiefes Purpur-Granat mit schwarzer Mitte. Konzentrierte schwarzbeerige Nase mit sattem
Brombeerenbouquet und schwarzen Oliven dahinter dunkle Edelhélzer, Lakritze und
Schokopastillen sowie dunkler Kirschenfrucht. Am fleischigen Gaumen mit stiitzendem fein
sandigem Tannin, Noten nach Waldhonig, etwas Nougatschokolade sowie Korinthen. Sehr
elegant bleibend, endet mit spirbarer Mineralik im langen, delikaten Finale.
Servierempfehlung:

Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Osterreich

Region: Burgenland

Subregion: Neusiedlersee

Produzent: Scheiblhofer

Bewertung(en): Falstaff 92/100, Score 19+/20
Herstellung: 18 Monate in Barrique
Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 14.0 %

Trinkreife: Jetzt bis 2025
Traubensorte(n): 100% Blaufrankisch (Lemberger)
Artikelnummer: 0375915
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Blaufrankisch Jois

Burgenland

Erich Scheiblhofer

Herkunft: Osterreich

Bewertung(en): Falstaff 92/100, Score 19+/20

Traubensorte(en): 100% Blaufrankisch (Lemberger)

Trinkreife: Jetzt bis 2025

Weinbau: Traditionell

Herstellung: 18 Monate in Barrique

Alkoholgehalt: 14.0%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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