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2015 Chateau La Fleur
Grand Cru, St-Emilion AOC

Ein (noch) unbekannter St. Emilion

Degustationsnotiz:

Extrem dunkles Purpur mit lila und violetten Reflexen. Intensives Holunderbouquet, zeigt eine
berauschende Merlotsiisse. Im Gaumen dicht, angenehme Tannine, die Frucht wirkt hier
etwas Uberreif und zeigt Malagakonturen. Oder war das Muster nicht mehr ganz frisch?
Nachverkosten!

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecote, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
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SPEUATION SAINT-EMILION GRAND CRU CONIR

Alkoholgehalt: 15.0%
Mg i Depens - 33330 SAITEMUDY. 2 Trinkreife: 2022-2035
NOEEREIELE S AU CHAT Traubensorte(n): 92% Merlot, 8% Cabernet Franc

Artikelnummer: 0460415
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Chéateau La Fleur

Grand Cru

St-Emilion AOC

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): James Suckling 92-93/100

Traubensorte(en): 92% Merlot, 8% Cabernet Franc

Trinkreife: 2022-2035

Alkoholgehalt: 15.0 %

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.

Méovenpick Wein Deutschland GmbH & Co. KG, Martener Str. 525, D-44379 Dortmund
Telefon: 0231 96 515 60, Fax: 0231 96 515 33, service@moevenpick-wein.de, www.moevenpick-wein.de


http://www.tcpdf.org

