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2017 Chateau de Nages Rosé
Vieilles Vignes, Costieres de Nimes AOP (Bio)

Poetischer Sommerwein von Michel Gassiers

Beschreibung:

Michel Gassier hat mit dem Nages Rosé einen wunderbaren Sommerwein entwickelt, der bei
seinem Genuss von der nachsten Reise nach Frankreich traumen lasst.

Degustationsnotiz:

Feines Zartrosa, in der Nase Himbeeren, Grenadine und frische Krauter der Provence.
Feinfruchtig, saftig, nachhaltig und mild in der Saure, perfekte Balance aus Frische, Frucht
und mundftllender Wiirze. Reichlich eindringlich-saftige rote Beerenfriichte, eine Spur Pfeffer,
wilde Krauter und viel sudliche Kraft im Glas. Bleibt ziemlich lang am Gaumen — wie immer
ein sehr guter, seridser Bio-Rosé aus allerbestem Keller des genialen Michel Gassier.
Unbedingt probieren!

Passt zu:

Geniessen Sie diesen Wein zu schmackhaften Horsd ceuvre, herzhafter Charcuterie,
Gegrilltem, Ratatouille, Bouillabaisse, Baguette mit Oliventapenade oder Salade nicoise.
Auch fantastisch zu Nudelsalaten oder Gemiiselasagne.

Servierempfehlung:

Gekdihlt bei 9-12 Grad servieren

Herkunftsland: Frankreich

Region: Rhone

Subregion: Sudliche Rhéne

Produzent: Chéteau de Nages
Bewertung(en): Parker 91/100, Score 17.5/20, Wine Enthusiast 90/100
Herstellung: 3 Monate in Zementtank
Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: FR-BIO-10
Alkoholgehalt: 13.5%

Trinkreife: Jetzt trinkreif

Traubensorte(n): 80% Grenache, 20% Mourvédre
Artikelnummer: 0717317
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Einsteckkarte fir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Chateau de Nages Rosé

Vieilles Vignes

Costiéres de Nimes AOP (Bio)

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Parker 91/100, Score 17.5/20, Wine Enthusiast

90/100

Traubensorte(en): 80% Grenache, 20% Mourvédre

Trinkreife: Jetzt trinkreif

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: FR-BIO-10

Herstellung: 3 Monate in Zementtank

Alkoholgehalt: 13.5%

Service: Gekuhlt bei 9-12 Grad servieren
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