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2013 Solaia Toscana IGT

Marchesi Antinori

Ein Klassiker, der immer fasziniert!

Passt zu:

Wir empfehlen diesen Wein zu Schmorbraten, Lammgigot oder Tagliata. Ebenso
hervorragend zu Rehragout, Rindsbraten mit Pilzen und reifem Pecorino.
Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Italien

Region: Toskana

Subregion: Diverse Toskana

Produzent: Marchesi Antinori

Bewertung(en): James Suckling 97/100, Parker 97+/100

Herstellung: 18 Monate in Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 14.0 %

Trinkreife: Trotz grossem Lagerpotential von 10 bis 20 und mehr Jahren,
auch jung zu geniessen.

Traubensorte(n): 75% Cabernet Sauvignon, 20% Sangiovese, 5% Cabernet Franc

Originalgebinde: 6er-Holzkiste

Artikelnummer: 0530713075B6100
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Solaia Toscana IGT
Marchesi Antinori

Herkunft: Italien

Bewertung(en): James Suckling 97/100, Parker 97+/100

Traubensorte(en): 75% Cabernet Sauvignon, 20% Sangiovese, 5%
Cabernet Franc

Trinkreife: Trotz grossem Lagerpotential von 10 bis 20 und
mehr Jahren, auch jung zu geniessen.

Weinbau: Traditionell

Herstellung: 18 Monate in Barrique

Alkoholgehalt: 14.0 %

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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