
2014 Le Serre Nuove dell'Ornellaia
Bolgheri DOC, Tenuta dell'Ornellaia

Toskanische Frische abgefüllt in eine Flasche!

Beschreibung:
Der beliebte „Second Vin“ von Ornellaia stammt aus jüngeren Rebflächen des Weinguts und
wird mit derselben Hingabe und Detailtreue wie der Ornellaia hergestellt. Die Ernte erfolgt von
Hand. Im Serre Nuove dell'Ornellaia sind Großzügigkeit und Geschmackstiefe mit einer
ansprechenden und dynamischen Persönlichkeit vereint!
Degustationsnotiz:
Rubinrot, granatfarbene Akzente. Herrlich vinöses Bouquet nach Sauerkirschen und kleinen
Erdbeeren, vermählt mit Crème brûlée und einem Hauch Zimt. Sehr eleganter Auftakt,
abgelöst von einer verschwenderisch rotfruchtigen Aromatik, die sich perfekt ergänzt mit der
toskanischen Frische; ausgezeichnet balanciert und aromatisch nicht nachlassend bis ins
anhaltende Finale. Ein perfekter Lagerwein.
Passt zu:
Wir empfehlen diesen Wein zu Schmorbraten, Lammgigot oder Tagliata. Ebenso
hervorragend zu Rehragout, Rindsbraten mit Pilzen und reifem Pecorino.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Italien
Region: Toskana
Subregion: Bolgheri
Produzent: Ornellaia
Bewertung(en): James Suckling 91/100, Score 18.5/20
Ausbau: 18 Monate in Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.5 %
Trinkreife: Jetzt bis 2026
Rebsorte(n): 50% Merlot, 34% Cabernet Sauvignon, 9% Cabernet Franc, 7%

Petit Verdot
Artikelnummer: 0159414
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Einsteckkarte für Weinregalclips
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Tenuta dell'Ornellaia

Herkunft: Italien
Bewertung(en): James Suckling 91/100, Score 18.5/20
Rebsorte(n): 50% Merlot, 34% Cabernet Sauvignon, 9%

Cabernet Franc, 7% Petit Verdot
Trinkreife: Jetzt bis 2026
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 18 Monate in Barrique
Alkoholgehalt: 13.5 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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