MISE EN BOUTEILLES
DU CHATEAU

PRODUCE OF FRANC

eave Beays, |
&\\dﬁﬁ @b Uf{?s;(,[,

WELLATION CHATEAUNEUF-DU-PAPE CONTROLE
=
v sy
§t DESVIGNOBLES PIERRE PERRIN
(HATEAU DE COURTHEZON (V| FRANCE

MISE EN BOUTEILLES DU CHA

MOVENPICK

WEIN

2009 Chateauneuf-du-Pape AOC

Chateau Beaucastel, Famille Perrin

Aus der Chateau-Schatzkammer

Beschreibung:

Der Chateauneuf-du-Pape aus dem sudlichen Rhonetal stammt vom Chéateau Beaucastel,
das in der vierten Generation von der Familie Perrin gefuhrt wird. Fir Sie zum Fest konnten
wir eine limitierte Menge des Uiberragenden 2009ers aus der Schatzkammer Beaucastels
nachkaufen. Jetzt in perfekter Trinkreife.

Degustationsnotiz:

Fast undurchsichtige, purpurne Farbe, siiRe Aromen von Kampfer, Triiffel, schwarze Kirschen
und Johannisbeeren, Lakritze und Pfeffer. Dazu der typische Unterholzton, fir den
Beaucastel berihmt ist Sehr reicher, vollmundiger und intensiver Wein, noch préasente, aber
reife Tannine, kraftvoll und cremig, dabei sehr saftiger Fruchtdruck und tiberaus elegant in
seiner Anlage. Steht dem grof3en 2007er in nichts nach, ist jedoch stilistisch ganz anders, weil
er auf Finesse, Frische und Langlebigkeit setzt und nicht auf schiere Konzentration.
Uberhaupt setzt man auf Beaucastel stets auf die Harmonie und perfekte Balance aller Weine
und das animierende Element — Kraft haben sie alle schon genug durch ihre Herkunft.

Passt zu:

Geniessen Sie diesen Wein zu Entrecdte Café de Paris, Kalbsbéckchen, Chateaubriand,
Tournedos Rossini oder Lammkeule mit Rosmarinjus. Ebenso passend zu dunklen
Fleischsorten wie Rindsschmorbraten, Lammfleisch und Wildgerichten.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland:
Region:
Subregion:
Produzent:

Bewertung(en):

Ausbau:
Weinbau:
Alkoholgehalt:
Trinkreife:
Rebsorte(n):

Artikelnummer:

Frankreich

Rhone

Sudliche Rhoéne

Beaucastel-Perrin

Wine Spectator 96/100, Parker 92-95/100

12 Monate in Grossholz

Traditionell

145 %

Jetzt bis 2045

30% Mourvedre, 30% Grenache, 10% Syrah, 5% Cinsault, 5%
Counoise, 2% Picpoul, 2% Bourboulenc, 2% Roussanne, 2%
Vaccarese, 2% Terret noir, 2% Muscardin, 2% Picardan, 2%
Clairette
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Chéateauneuf-du-Pape AOC

Chateau Beaucastel

Famille Perrin

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Wine Spectator 96/100, Parker 92-95/100

Rebsorte(n): 30% Mourvedre, 30% Grenache, 10% Syrah, 5%

Cinsault, 5% Counoise, 2% Picpoul, 2%
Bourboulenc, 2% Roussanne, 2% Vaccarese,
2% Terret noir, 2% Muscardin, 2% Picardan, 2%

Clairette
Trinkreife: Jetzt bis 2045
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 12 Monate in Grossholz
Alkoholgehalt: 145 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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