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2015 Chateau Rauzan-Ségla

2e Cru Classé, Margaux AOC
"This is a brilliant Rauzan-Ségla!" Neal Martin (WA)

Degustationsnotiz:
Tiefes Purpur, satt in der Mitte, Granatschimmer am Rand. Fruchtig, florales Bouquet,
vielschichtig und delikat, relativ wenig Fruchtdruck aufweisend. Im Gaumen seidig, elegant,
passende Adstringenz zeigend. Er ist sehr schwierig einzuschétzen, andere Margaux' sind
einfach lauter und geben mehr her. Ich habe ihn noch einmal auf der Union des Grands Crus
auf du Tertre nach verkostet. Da hat er mich dann doch Uberzeugt.
CHATEAU Passt zu:

RAUZAN"SEGLA Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecote, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de

. boeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkése.
Servierempfehlung:
Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich
Region: Bordeaux
oA Subregion: Margaux
Produzent: Chéateau Rauzan Ségla
Bewertung(en): James Suckling 97/100, Parker 97/100, René Gabriel 18/20,
Vinum 18.5/20, Decanter 95/100
Alkoholgehalt: 145 %
Trinkreife: 2025-2045
Artikelnummer: 0520915

Méovenpick Wein Deutschland GmbH & Co. KG, Meinhardstra3e 3, D-44379 Dortmund
Telefon: 0231 96 515 60, Fax: 0231 96 515 33, service@moevenpick-wein.de, www.moevenpick-wein.de



MOVENPICK

WEIN

Einsteckkarte fiir Weinregalclips
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Chateau Rauzan-Ségla
2e Cru Classé
Margaux AOC

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): James Suckling 97/100, Parker 97/100, René
Gabriel 18/20, Vinum 18.5/20, Decanter 95/100

Trinkreife: 2025-2045
Alkoholgehalt: 145 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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