
2014 Cabernet Sauvignon Max Reserva
Valle de Aconcagua DO, Viña Errázuriz

Max Reserva zum minimalen Preis

Beschreibung:
Die Rebsorte Cabernet Sauvignon hat im Aconcagua-Tal eine perfekte Heimat gefunden. Die
konstant warmen Temperaturen lassen die Trauben tadellos reifen. Der elegante Max
Reserva mit seiner wohlbalancierten Struktur wird 12 Monate in französischen Barriquen
ausgebaut. Chef-Önologe Francisco Baettig ist für die unbestechliche Qualität der Weine
verantwortlich und stolz auf die von Robert Parker verliehene Auszeichnung als bestes
Weingut Chiles.
Degustationsnotiz:
Purpurrot, fast schwarze Mitte. Eine ausdrucksstarke Nase, die von Düften nach Cassis,
Brombeergelee und Edelhölzern geprägt ist, aber auch eine gute Spur Kokos und Brownies.
Der elegante Eindruck zum Auftakt wird rasch abgelöst durch eine kraftvolle, sehr dichte und
fruchtintensive Note, Blaubeeren und Schwarzer Holunder, sehr homogen und von gutem
Körper, dahinter etwas Nelkenwürze, schliesslich einige Baumnussnoten; eine feine
Gerbstoffstruktur und eine nicht nachlassende Beerenaromatik im anhaltenden Finale.
Passt zu:
Wir empfehlen diesen Wein zu Chili con Carne, Hackfleischtaschen, Lasagne, Pizza und
Rindragout. Geniessen Sie ihn auch zu Maisgratin mit Poulet oder Pies.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: Chile
Region: Aconcagua
Subregion: Aconcagua Valley
Produzent: Errázuriz
Bewertung(en): Antonio Galloni 91/100, Falstaff 91/100
Ausbau: 12 Monate in Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.0 %
Trinkreife: Jetzt bis 2022
Rebsorte(n): 87% Cabernet Sauvignon, 7% Cabernet Franc, 6% Petit Verdot
Artikelnummer: 0302514
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Cabernet Sauvignon Max Reserva
Valle de Aconcagua DO
Viña Errázuriz

Herkunft: Chile
Bewertung(en): Antonio Galloni 91/100, Falstaff 91/100
Rebsorte(n): 87% Cabernet Sauvignon, 7% Cabernet Franc,

6% Petit Verdot
Trinkreife: Jetzt bis 2022
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 12 Monate in Barrique
Alkoholgehalt: 14.0 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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