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2015 Campo Ai Sassi

Rosso di Montalcino DOC, Castelgiocondo, Frescobaldi

Degustationsnotiz:

Mittleres Rubin, granatfarbene Akzente. Eine Kirschen-betonte Nase, ergénzt durch rote
Johannisbeeren und etwas Zimtwiirze, schliesslich ein Hauch Anis. Angenehm fruchtiger
Auftakt, an Himbeeren und rote Kirschen erinnernd, saftig und von exzellentem Trinkfluss,
von angenehm weicher Gerbstoffstruktur; tber die Mitte hinaus explosiv bleibend, aromatisch
anhaltend im mittellangen, leicht malzbetonten Finale.

Passt zu:

Besonders toll zu Bolognese, Cannelloni, Lasagne, Pizza Napoletana und Saltimbocca. Wir
empfehlen ihn ebenso zu Ossobuco, Sardinen, Reiskugeln, Polenta und Pasteten.
Servierempfehlung:

Leicht gekuhlt bei 14-16 Grad servieren

Herkunftsland: Italien
Region: Toskana
Subregion: Montalcino
Produzent: Frescobaldi
3 Bewertung(en): James Suckling 91/100, Score 17.5/20
[ ‘:: Herstellung: 12 Monate in Barrique
: Weinbau: Traditionell
AL C!NO Alkoholgehalt: 14.0 %
Trinkreife: Jetzt bis 2022
Traubensorte(n): 100% Sangiovese
SCO"li,}I‘_DI Originalgebinde: Ger-Karton
s Artikelnummer: 0340115075C6100
CU‘I"E\I;?L!ECUNI)U SRL
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Campo Ai Sassi
Rosso di Montalcino DOC
Castelgiocondo
Frescobaldi

Herkunft: Italien
Bewertung(en): James Suckling 91/100, Score 17.5/20
Traubensorte(en): 100% Sangiovese

Trinkreife: Jetzt bis 2022

Weinbau: Traditionell

Herstellung: 12 Monate in Barrique

Alkoholgehalt: 14.0 %

Service: Leicht gekuhlt bei 14-16 Grad servieren
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