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2016 Montecastrillo Tinto

Ribera del Duero DO, Finca Torremilanos, Bodegas Pefialba Lopez (Biodynamisch)

Biodynamischer Ribera von Ricardo Pefialba

Degustationsnotiz:

Dichtes Purpur mit violetten Reflexen. Pflaumen und schwarze Kirschen in der weinigen
Nase, mit feiner Wachholderwiirze unterlegt, auch Brombeeren und Blaubeermuffins.
Samtiger Gaumenfluss mit wiederum viel blauer und schwarzer Frucht, jugendliche Mitte mit
angenehmem Wechselspiel zwischen pflaumiger Susse und zartpelzigem Extrakt, purierte
Waldbeeren und dezente Lakritze bis ins fruchtbetonte Finale. Viel Ribera fiirs Geld.

Passt zu:

Hervorragender Begleiter zu Grilladen, Spanferkel und Hackfleischballchen. Ebenso passend
zu verschiedenen Késesorten oder auch Poulet.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Herkunftsland: Spanien

Region: Ribera del Duero
Produzent: Torremilanos
Bewertung(en): Score 17/20
Ausbau: 4 Monate in Barrique
Weinbau: Biodynamisch. Bio-Zertifizierung: ES-ECO-016-CL
Alkoholgehalt: 13.5%

Trinkreife: Jetzt bis 2024
Rebsorte(n): 100% Tempranillo
Artikelnummer: 0764016

Méovenpick Wein Deutschland GmbH & Co. KG, Martener Str. 525, D-44379 Dortmund
Telefon: 0231 96 515 60, Fax: 0231 96 515 33, service@moevenpick-wein.de, www.moevenpick-wein.de



MOVENPICK

WEIN
Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105
Montecastrillo Tinto
Ribera del Duero DO
Finca Torremilanos
Bodegas Pefialba Lopez (Biodynamisch)
Herkunft: Spanien
Bewertung(en): Score 17/20
Rebsorte(n): 100% Tempranillo
Trinkreife: Jetzt bis 2024
Weinbau: Biodynamisch. Bio-Zertifizierung: ES-
ECO-016-CL
Ausbau: 4 Monate in Barrique
Alkoholgehalt: 135%
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.

Méovenpick Wein Deutschland GmbH & Co. KG, Martener Str. 525, D-44379 Dortmund
Telefon: 0231 96 515 60, Fax: 0231 96 515 33, service@moevenpick-wein.de, www.moevenpick-wein.de


http://www.tcpdf.org

