MOEVENPICK

WEIN

2020 Le C des Carmes Haut-Brion

Pessac-Léognan AOC

Geschmeidig weich und herrlich rund

Beschreibung:

Die Trauben stammen vom zweiten Weinberg von Chateau Carmes Haut-Brion, der zwischen
Haut-Bailly und Smith Haut Lafitte liegt. Die Anlage ist noch recht jung, jedoch wurden die
Reben in hoher Dichte gepflanzt, was fir niedrige Ertradge und eine tolle Konzentration sorgt.
Ein langer Fassausbau veredelt diesen Pessac mit feiner Eichenwtirze und sorgt fur eine
Uberaus harmonische Struktur sowie eine sanfte Textur am Gaumen.

Passt zu:

Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Gefliigel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkasen wie Shrinz oder Bergkase.

Servierempfehlung:

Bild folgt Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch
, 3 zulegen.

Photo a venir Herkunftsland: Frankreich
Region: Bordeaux
Subregion: Graves/Pessac Léognan
Produzent: Chéateau Carmes Haut-Brion
Bewertung(en):
Ausbau: 24 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.0%
Rebsorte(n): 40% Cabernet Franc, 34% Cabernet Sauvignon, 26% Merlot
Artikelnummer: 0949920
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Einsteckkarte fir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105
Le C des Carmes Haut-Brion
Pessac-Léognan AOC
Herkunft: Frankreich
Bewertung(en):
Rebsorte(n): 40% Cabernet Franc, 34% Cabernet Sauvignon,
26% Merlot
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 24 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 13.0%
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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