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2021 Chéateau Juguet

St-Emilion Grand Cru AOC

Exzellenter Grand Cru aus St-Emilion

Beschreibung:

Die Geschichte der renommierten Appellation St-Emilion geht bis in die Zeit der rémischen
Herrschaft zuriick. Das Chéateau Juguet gehért Christian Moueix, dem Schlossherrn der
weltberiihmten Chéateaus Bélair Monange, La Fleur Pétrus und Trotanoy. Entsprechend
herrschatftlich ist das Resultat des in der Barrique gereiften Weines. Exzellente Struktur mit
einem dezenten mineralischen Zug. Ein wahrhaft koniglicher Wein.

Degustationsnotiz:

Purpurrot mit aufhellendem Rand und lila Reflexen. Delikates Bouquet, rote
Johannisbeerdrops, zartes Veilchenparfiim und Preiselbeersaft. Am mittleren Gaumen mit
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=‘ 4 weicher Textur, reifes Extrakt, gut strukturiert, stitzendes Tannin und sehniger Kérper. Im
I M | gebiindelten leicht stoffigen Finale reife Schattenmorelle, Rosenholz und Tabakblatt.
5 i) Passt zu:
':_i_\_&T]EA{JT J{L‘G{E” Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Truffeln und Céte de
; NT-E’MILION D -C_Rl' beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.
T I Eition : Servierempfehlung:
SCEALANDRODIEPERE SILLE Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
/s EN BOUTEILLE AU CHATEAL entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
R2oouIT DE f2 { Herkunftsland: Frankreich
Region: Bordeaux
Subregion: St-Emilion & Satellites
Produzent: Landrodie Pere et Fille
Bewertung(en): Score 18/20
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.5%
Trinkreife: 2026-2044
Rebsorte(n): 85% Merlot, 15% Cabernet Franc
Artikelnummer: 0710621
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Einsteckkarte fir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Chéateau Juguet

St-Emilion Grand Cru AOC

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Score 18/20

Rebsorte(n): 85% Merlot, 15% Cabernet Franc

Trinkreife: 2026-2044

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 135%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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