MOEVENPICK

WEIN

2021 Beaune

Champs Pimont 1ler Cru AOC, Domaine Clos de la Chapelle (Bio)

Premier Cru vom Biopionier aus dem Burgund

Beschreibung:

Die biozertifizierte Domaine Clos de la Chapelle produziert nur wenige Flaschen dieses
bekannten Premier Crus. Er vereint die herrliche Fruchtigkeit des nérdlichen Teils von
Beaune mit der Struktur und Kraft der sudlich gelegenen Terroirs.

Degustationsnotiz:

Strahlendes, tiefgriindiges Rubinrot. Im Glas betont wiirzig und mit Delikatesse, feine Kirsch-
Himbeer- und Veilchenaromen, auch Walderdbeeren, subtile Réstaromen, Wildkrauter und
Bourbonvanille. Fein und strukturiert, zeigt schénes Volumen mit guter Intensitat, Lange und
viel Finesse. Zur attraktiven Frucht gesellt sich eine feine Saftigkeit und Textur, zarte
Mineralitat und Mokkanoten. Delikat und mit viel Textur bis ins Finale.

Passt zu:

Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor dem Cheminée. Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Kiiche sein.

Servierempfehlung:

Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann

~ entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
e O BOURGOGN Herkunftsland: Frankreich
: Region: Burgund
BEAUNE lf’“C RU Subregion: Cote de Beaune
Kﬁrwyﬁd ot Produzent: Clos de la Chapelle
Bewertung(en): Score 19/20
_ Ausbau: im Barrique
st Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-OKO-006
INE CLOS DE LA CHAPELLE Alkoholgehalt: 13.0 %
Trinkreife: Jetzt bis 2033
Rebsorte(n): 100% Pinot Noir
Artikelnummer: 1004721
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Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Beaune

Champs Pimont ler Cru AOC

Domaine Clos de la Chapelle (Bio)

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Score 19/20

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

Trinkreife: Jetzt bis 2033

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-OKO-006

Ausbau: im Barrique

Alkoholgehalt: 13.0%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.

Méovenpick Wein Deutschland GmbH & Co. KG, Meinhardstra3e 3, D-44379 Dortmund
Telefon: 0231 96 515 60, Fax: 0231 96 515 33, service@moevenpick-wein.de, www.moevenpick-wein.de


http://www.tcpdf.org

