
2022 Riesling Smaragd

Ried Hochrain, Weingut Franz Hirtzberger

Weltweit gesuchter Smaragd

Beschreibung:
Das Weingut von Franz Hirtzberger gehört zu den bedeutendsten Aushängeschildern
Österreichs. Eingebettet in die wunderschöne Kulturlandschaft der Wachau betreibt die
Familie in mittlerweile fünfter Generation Weinbau und produziert Rieslinge und Grüne
Veltliner, die auch international sehr geschätzt werden und überaus rar sind. Die Lage
Hochrain liegt am Fusse des legendären Singerriedels und ist geprägt von
Verwitterungsboden mit einer dünnen Auflage von sandigem Lehm. Aus sehr spät gelesenen
Trauben entsteht hier ein Riesling der Extraklasse mit beeindruckender Konzentration, reifer
Frucht, feinem Schmelz und subtiler Mineralität.
Degustationsnotiz:
: Helles Gelb mit lindgrünen Reflexen. Introvertierter Beginn, zarte Anklänge an Mirabelle,
Reneklode und weißem Pfeffer, dahinter erkalteter Grüntee und helle Mineralik. Am
komplexen Gaumen mit seidiger Textur, balanciert tänzerische Rasse und eleganter Körper.
Im gebündelt aromatischen Finale gelbes Steinobst, Estragon und seifige Noten.
Passt zu:
Wir empfehlen diesen Wein zu Herzhaftem wie Wiener Schnitzel, Backhendl, Tafelspitz und
Innereien, Rahmgerichten sowie KArtoffelsalat, Schinken im Brotteig und frittiertem Fisch.
Servierempfehlung:
Gekühlt bei 9-12 Grad servieren
Herkunftsland: Österreich
Region: Niederösterreich
Subregion: Wachau
Produzent: Hirtzberger
Bewertung(en): Score 19/20
Ausbau: in Grossholz
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.0 %
Trinkreife: Jetzt bis 2039
Rebsorte(n): 100% Riesling
Artikelnummer: 0522622
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105
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