
2021 Spätburgunder trocken

VDP.Erste Lage, Rödelseer Küchenmeister, Weingut Weltner

Terroir-Pinot aus geschützter Einzellage

Beschreibung:
Das Besondere an der Lage Rödelseer Küchenmeister sind die Böden aus Gipskeuper. Eine
Mischung aus kalkreichem Tonmergelstein, durchzogen von Gipsschichten und Sedimenten
fossiler Kleinstmeerestiere. Als Signatur dieser außergewöhnlichen Weinlage beeindruckt der
Spätburgunder von Paul Weltner mit Feinheit, Eleganz und mineralischer Finesse.
Passt zu:
Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflügel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkäsen wie Sbrinz oder Bergkäse.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: Deutschland
Region: Franken
Produzent: Weingut Paul Weltner
Bewertung(en):
Ausbau: 14 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.0 %
Rebsorte(n): 100% Spätburgunder (Pinot Noir)
Artikelnummer: 1282421
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Spätburgunder trocken
VDP.Erste Lage
Rödelseer Küchenmeister
Weingut Weltner

Herkunft: Deutschland
Bewertung(en):
Rebsorte(n): 100% Spätburgunder (Pinot Noir)
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 14 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 13.0 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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