MOVENPICK

WEIN

2021 Spatburgunder Grosses Gewachs trocken

VDP.Grosse Lage, Hundsriick GG, Weingut Rudolf First

Das rote Aushangeschild von Frst

Beschreibung:

Bereits im Jahr 1525 wurde die Lage Hundsruck erstmals urkundlich erwéhnt — es ist eine
kleine, steile Nachbarlage des beriihmten Centgrafenbergs. Mit der 2010 erfolgten
Wiedereintragung dieses historisch wertvollen Weinbergs wurde ein Stiick frankische
Geschichte neu zum Leben erweckt. Der Hundsrick ist eine reine Sudlage mit bis zu 40
Prozent Hangneigung und Béden aus Verwitterungsschichten des eisenhaltigen roten
Felsens. Die Erdauflage ist nur sehr diinn und auf3erst steinreich — dadurch ist sie leicht
erwarmbar, gut durchliiftet und ermdglicht optimalen Wasserabzug. Dank dieser exzellenten
Terroirbedingungen und einer auBergewdhnlichen hohen Stockdichte entsteht hier ein
intensiver Spatburgunder-Cru mit nobel duftendem Bouquet, kuhler Kraft und groRRer
Nachhaltigkeit am Gaumen.

Passt zu:

Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor dem Cheminée. Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Kiuche sein.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann

il ; entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
FURST : Herkunftsland: Deutschland
Region: Franken
Produzent: Rudolf Furst
Bewertung(en):
HUNDSRUCK GG : Ausbau: 18 Monate im Barrique
Spitburgunder Weinbau: Traditionell
: Alkoholgehalt: 13.0%
Rebsorte(n): 100% Spéatburgunder (Pinot Noir)
Artikelnummer: 0927721
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Spatburgunder Grosses Gewdachs trocken

VDP.Grosse Lage

Hundsriick GG

Weingut Rudolf Furst

Herkunft: Deutschland

Bewertung(en):

Rebsorte(n): 100% Spéatburgunder (Pinot Noir)

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 13.0%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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