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Constantia WO, Constantia Uitsig

Geschmeidig, üppig, ausgewogen

Beschreibung:
Die Trauben für diesen harmonischen Rotwein stammen aus Stellenbosch, Elgin und
Constantia, wo sie auf tiegründigen Böden aus zersetztem Granit wachsen. Klimatisch
profitieren die Trauben hier nicht nur von mediterranen Einflüssen, sondern auch von einer
kühlen Meeresbrise aus der False Bay – optimale Voraussetzungen für eine gleichmäßige
Entwicklung der Früchte. Die Reifung des Weins erfolgte 12 Monate lang in 225-Liter-Fässern
aus französischer Eiche (20% neu). Resultat ist ein charakteristischer Shiraz mit Noten von
frisch zerstoßenem schwarzem Pfeffer und reifer Pflaumenfrucht, untermalt von süßlich-
rauchigen Nuancen, die an Lakritze, Vanilleschote und Zedernholz erinnern.
Passt zu:
Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflügel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkäsen wie Sbrinz oder Bergkäse.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: Südafrika
Region: Constantia
Produzent: Constantia Uitsig Wine Estate
Bewertung(en): John Platter 4.5/5
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.5 %
Rebsorte(n): 100% Shiraz
Artikelnummer: 1272820
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Herkunft: Südafrika
Bewertung(en): John Platter 4.5/5
Rebsorte(n): 100% Shiraz
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 13.5 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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