
2022 Weissburgunder trocken

Rheinhessen, Immel (Bio)

Georgs charakterstarke Visitenkarte aus Weissburgunder

Beschreibung:
Perfekter Grenzgänger aus vitaler, präziser Frische und tiefer Eleganz. Mit seiner cremigen
Textur und zarten Nussaromen mit reifer Frucht und Kräuterwürze ein ganz starker Vertreter
aus Rheinhessen – in Bio-Qualität dazu. Idealer Begleiter zur mediterranen Küche oder solo,
als entspannter Begleiter eines Sommerabends.
Passt zu:
Aperitif, kalten Fleischplatten, milden Fisch- oder Gemüseterrinen, vegetarischer Küche,
gedämpften Süsswasserfischen, leichten, fernöstlichen Gerichten, Poulet- und warmen
Käsegerichten sowie Frisch- und Hartkäsen.
Servierempfehlung:
Gekühlt bei 8-10 Grad servieren
Herkunftsland: Deutschland
Region: Rheinhessen
Produzent: Immel Wein
Bewertung(en):
Ausbau: 3 Monate im Stahltank
Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-ÖKO-006
Alkoholgehalt: 12.0 %
Trinkreife: Jetzt bis 2025
Rebsorte(n): 100% Weissburgunder
Artikelnummer: 1266822
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Weissburgunder trocken
Rheinhessen
Immel (Bio)

Herkunft: Deutschland
Bewertung(en):
Rebsorte(n): 100% Weissburgunder
Trinkreife: Jetzt bis 2025
Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-ÖKO-006
Ausbau: 3 Monate im Stahltank
Alkoholgehalt: 12.0 %
Service: Gekühlt bei 8-10 Grad servieren

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Mövenpick Wein Deutschland GmbH & Co. KG, Meinhardstraße 3, D-44379 Dortmund
Telefon: 0231 96 515 60, Fax: 0231 96 515 33, service@moevenpick-wein.de, www.moevenpick-wein.de

http://www.tcpdf.org

