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2021 Malbec

Mendoza, Bodega Ojo de Agua, Dieter Meier (Bio)

Die volle Ladung Malbec

Beschreibung:

Die Malbec-Reben fur Dieter Meiers Puro wachsen in den hoch gelegenen Weinbergen von
Lujan de Cuyo. Der gréR3te Vorteil dieser Hohenlage sind die kiihlen Nachte. Weil sie den
naturlichen Reifungsprozess verzégern und damit den Trauben erlauben, ihre volle
physiologische Reife zu erreichen, dabei eine harmonische Balance von Alkohol-Tannin-
Aromen zu entfalten und zugleich eine frische Saure zu bewahren. Der Malbec passt perfekt
zu saftigem Rinderbraten mit Kréutern der Provence, gegrillten Lammspiel3en, pikanter Pasta,
wirzigen Auflaufgerichten und gereiftem Hart- oder Weichkése - ein Gedicht!
Degustationsnotiz:

Ein juges, tiefes Rot mit violetten Glanzlichtern. Sehr schén offenes, duftig-aromatisches
Bouquet mit viel frischer Beerenfrucht neben Noten von reifen Schattenmorellen und einem
Hauch Kaffee. Am Gaumen kraftvoll und zugleich angenehm zugéanglich, deutlich
rebsortengepragt, mit viel saftiger Frucht von Pflaumen und sanft gereiftem Tannin.

Passt zu:

Charcuterie, Bundnerfleisch, Carpaccio, Terrinen, Pouletgerichten, Truthahn, heissem
Schinken, Wurstgrilladen, Berner Platte und milden Kasesorten oder einfach so zum

Geniessen.
Y MALBEC , Servierempfehlung:
Leicht gekuhlt bei 14-16 Grad servieren
/' CERTIFIED ORGANIC WINE Herkunftsland: Argentinien
MENDOZLA nlﬁibﬁl“ Reg|0n Mendoza
Bewertung(en): Score 18/20
Ausbau: im Stahltank
Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-OKO-006
Alkoholgehalt: 14.0 %
Rebsorte(n): 100% Malbec
Artikelnummer: 1056921
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Malbec

Mendoza

Bodega Ojo de Agua
Dieter Meier (Bio)

Herkunft: Argentinien

Bewertung(en): Score 18/20

Rebsorte(n): 100% Malbec

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-OKO-006
Ausbau: im Stahltank

Alkoholgehalt: 14.0%

Service: Leicht gekdihlt bei 14-16 Grad servieren
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