MOVENPICK

WEIN

2021 Carnuntum Cuvée

Carnuntum DAC, Gerhard Markowitsch

Macht einfach immer wieder Spalf3

Beschreibung:

Mit ihrer verfiihrerischen Aromatik von Kirschen und Gewirzen sowie einer zarten Rdstnote
ist diese Cuvée aus Zweigelt, Blaufrénkisch und Merlot ein saftiger und eleganter
Bilderbuchvertreter fir die Region Carnuntum. Die Trauben stammen von schottrig-sandigen
Lehmbdden und werden von Hand geerntet. Der Ausbau findet in groRen Holzfassern und
gebrauchten Barriques statt.

Passt zu:

Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Gefliigel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkasen wie Shrinz oder Bergkase.

CARE‘U%E"JUM Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: Osterreich
Region: Niederdsterreich
Subregion: Carnuntum
Produzent: Weingut Gerhard Markowitsch
Bewertung(en):
Ausbau: im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.0%
Rebsorte(n): 80% Zweigelt, 10% Blaufrénkisch (Lemberger), 10% Merlot
Artikelnummer: 1258521
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GrolRe: A7 74x105
Carnuntum Cuvée
Carnuntum DAC
Gerhard Markowitsch
Herkunft: Osterreich
Bewertung(en):
Rebsorte(n): 80% Zweigelt, 10% Blaufrankisch (Lemberger),
10% Merlot
Weinbau: Traditionell
Ausbau: im Barrique
Alkoholgehalt: 13.0%
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.

Méovenpick Wein Deutschland GmbH & Co. KG, Meinhardstra3e 3, D-44379 Dortmund
Telefon: 0231 96 515 60, Fax: 0231 96 515 33, service@moevenpick-wein.de, www.moevenpick-wein.de


http://www.tcpdf.org

