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2012 Chateau Cheval Blanc

ler Grand Cru Classé A, St-Emilion AOC
«This wine is gorgeous in all facets», schwarmt Wine Spectator

Beschreibung:

Das unmittelbar an der Grenze zu Pomerol gelegene Chateau Cheval Blanc zahlt zu den
renommiertesten Weingutern des gesamten Bordelais und steht seit Jahrzehnten fir absolute
Weltklasse. Der langlebige Wein von Cheval Blanc zeichnet sich durch eine nahezu
unvergleichliche Eleganz aus. Dank des hohen Durchschnittsalters der Reben besitzt dieser
Klassiker aus Saint-Emilion nicht nur eine beachtliche Intensitat, sondern fasziniert zugleich
auch mit auBergewdhnlichem Finessenreichtum. Grund fur die Ausnahmestellung sind die
Bdden von Cheval Blanc, die sich von denen der umliegenden Chéateaus vollkommen
unterscheiden: Auf dem eisenhaltigen Untergrund aus Kies- und Sand erreicht die Rebsorte
Cabernet Franc eine Reife wie sonst nirgends in Bordeaux, dementsprechend sind die
Weinberge tberwiegend damit bestockt, ergédnzt von Merlot sowie kleinen Anteilen Malbec
und Cabernet Sauvignon.

Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Truffeln und Céte de
beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.
Servierempfehlung:

AND CRU ¢

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
M R Cliton entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Region: Bordeaux

Subregion: St-Emilion & Satellites

Produzent: Chéateau Cheval Blanc

Bewertung(en): Parker 95+/100, Wine Spectator 95/100

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 13.5%

Trinkreife: Jetzt bis 2050

Rebsorte(n): 54% Merlot, 46% Cabernet Franc

Artikelnummer: 0474812
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Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Chéateau Cheval Blanc

ler Grand Cru Classé A

St-Emilion AOC

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Parker 95+/100, Wine Spectator 95/100

Rebsorte(n): 54% Merlot, 46% Cabernet Franc

Trinkreife: Jetzt bis 2050

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 135%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.

Méovenpick Wein Deutschland GmbH & Co. KG, Meinhardstra3e 3, D-44379 Dortmund
Telefon: 0231 96 515 60, Fax: 0231 96 515 33, service@moevenpick-wein.de, www.moevenpick-wein.de


http://www.tcpdf.org

