
2021 Fabelhaft

Douro DOC, Niepoort

Fabelhaft – hier ist der Name Programm!

Beschreibung:
Niepoort hat das irrwitzige Leben des Raben Huckebein und sein fatales Ende als Motiv für
die originelle Etikette gewählt. Da Tiergeschichten auch als «Fabeln» bezeichnet werden,
trägt der Wein den Namen «Fabelhaft». Und so schmeckt er auch! Er zeigt alle Stärken eines
klassischen Douro-Weins: Ausgeprägte Frucht, lebhafte Säure und reife Tannine. Zugleich
bereitet er aber schon in seiner Jugend Trinkfreude und glänzt mit Ausgewogenheit und
Zugänglichkeit. Dieser Wein symbolisiert Lebensfreude, gutes Essen, gute Freunde und das
süsse Leben – einfach fabelhaft!
Degustationsnotiz:
Schönes, dichtes Rubinrot. Die Aromen in der Nase widerspiegeln 2018 - einen frischen
Jahrgang mit moderaten Reifegraden. Der Wein zeigt Eleganz, die mineralische Ader
harmoniert mit balsamischen und floralen Tönen sowie mit der rotbeerigen Frucht. Am
Gaumen ist er leichtfüßig und fein, mit weichen aber druckvollen Tanninen. Die schöne Säure
sorgt für Trinkanimo und Freude beim Verkosten.
Passt zu:
Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflügel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkäsen wie Sbrinz oder Bergkäse.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: Portugal
Region: Douro
Produzent: Niepoort
Bewertung(en):
Ausbau: im Stahltank
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 12.5 %
Rebsorte(n): Tinta Roriz, Touriga Franca, Tinta Amarela, Touriga Nacional
Artikelnummer: 0748721
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