
2020 Pinot Noir

Mölshein Zellerweg, am Schwarzer Herrgott, Weingut F. & F. Peters

Hat Potential für locker 10 Jahre

Beschreibung:
Felix’ Top-Lage, ganz karge Böden mit Kalk und Tonanteil, der speichert die Feuchtigkeit, die
Brise aus dem Zellertal sorgt für die Frische, burgundische Nase, ganz feine schwarze
Kirsche am Gaumen, ein Hauch Schoko, ein Hauch Süße, präsent aber herrlich fein – da
läuten die Glocken. Felix’ Antwort auf Burgund gehört zu den großen deutschen Pinots Noirs.
Passt zu:
Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflügel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkäsen wie Sbrinz oder Bergkäse.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: Deutschland
Region: Rheinhessen
Produzent: Felix Peters
Bewertung(en): Parker 92/100
Ausbau: 18 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 12.5 %
Rebsorte(n): 100% Pinot Noir
Artikelnummer: 1243720
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Pinot Noir
Mölshein Zellerweg
am Schwarzer Herrgott
Weingut F. & F. Peters

Herkunft: Deutschland
Bewertung(en): Parker 92/100
Rebsorte(n): 100% Pinot Noir
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 18 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 12.5 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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