
2017 Il Querciolaia

Rosso Colli Toscana Centrale IGT, Castello di Querceto

Sangiovese trifft Cabernet

Beschreibung:
Der Querciolaia ist der Beweis, dass in der Toskana beides wunderbar funktionieren kann:
Sangiovese als alte Leitrebsorte und internationale Rebsorten wie Cabernet Sauvignon. In
diesem Fall sogar zusammen in einem Wein. Denn die Weinmacher von Castello di Querceto
haben die beiden Rebsorten zusammen verschnitten. Die Trauben stammen aus der kleinen
Parzelle „Il Querciolaia“, die dem Wein auch seinen Namen gibt. Strenge Selektion bei der
Handlese, schonende Vergärung und ein Ausbau in Barriques machen diesen Wein zu einem
großartigen Botschafter des Potentials, das in der Toskana herrscht und heute auch
internationale Rebsorten zu großen Weinen werden lässt.
Degustationsnotiz:
Feines Granat, in seiner Aromatik dominieren Schwarze Johannisbeeren, Brombeeren, dazu
Waldpilze, erdige Noten, nasses Laub und Gewürze. Mit schönem mittleren bis vollen Körper
ausgestattet, präsenten und noch jungen, feinen Tanninen und typischer Fruchtsäure. Wird
sich noch weiter verfeinern mit etwas Reife.
Passt zu:
Wir empfehlen diesen Wein zu Schmorbraten, Lammgigot oder Tagliata. Ebenso
hervorragend zu Rehragout, Rindsbraten mit Pilzen und reifem Pecorino.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Italien
Region: Toskana
Subregion: Diverse Toskana
Produzent: Castello di Querceto
Bewertung(en): James Suckling 92/100
Ausbau: im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.5 %
Trinkreife: Jetzt bis 2030
Rebsorte(n): 65% Sangiovese, 35% Cabernet Sauvignon
Artikelnummer: 0522017
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Il Querciolaia
Rosso Colli Toscana Centrale IGT
Castello di Querceto

Herkunft: Italien
Bewertung(en): James Suckling 92/100
Rebsorte(n): 65% Sangiovese, 35% Cabernet Sauvignon
Trinkreife: Jetzt bis 2030
Weinbau: Traditionell
Ausbau: im Barrique
Alkoholgehalt: 13.5 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Mövenpick Wein Deutschland GmbH & Co. KG, Meinhardstraße 3, D-44379 Dortmund
Telefon: 0231 96 515 60, Fax: 0231 96 515 33, service@moevenpick-wein.de, www.moevenpick-wein.de

http://www.tcpdf.org

