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2020 Marqués de Adrados

VT Castilla

Unwiderstehlicher Tempranillo

Beschreibung:

Kastilien gehdrt zu den klimatisch bevorzugtesten Regionen Spaniens. Das landschaftlich
beeindruckende Hochplateau wird durch hohe Bergketten im Norden, Siiden und Osten
begrenzt. Eine vielfaltige Landschaft, monumental, in der die Rebsorten Tempranillo und
Syrah fur den Adrados gedeihen.Die sonnenverwdhnten Trauben stammen von alten
Buschreben auf den besten Parzellen der Bodega. Daniel Lorenz, der Onologe, baut den
Wein wahrend eines Jahres im Barrique aus und erreicht so die perfekte Balance zwischen
purer Frucht und schokoladigem Toasting.

Degustationsnotiz:

Brillantes, sattes Kirschrot. Feines Bouquet von schwarzen und roten Beeren, Backpflaume,
Sanddorn und gerdstetem Vollkornbrot. Am Gaumen folgen schwarze Kirschen, schwarze

9,.@1 Wing A Himbeeren als auch charmante Noten von Siissgebéck und exotischer Wiirze. Zimtstange,
é,“ gz N Schokostreusel und Mokkabohne, alles vereint in einer warmen Pflaumenwé&he. Wahrhaftig
Y ‘?E fruchtig, frisch und in feiner Balance, mit weichem Tannin und moderater Séure.
< UES oE 2 Passt zu:
ADRADOS Hervorragender Begleiter zu Grilladen, Spanferkel und Hackfleischballchen. Ebenso passend
Bl LO 2YRAN zu verschiedenen Késesorten oder auch Poulet.

Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Herkunftsland: Spanien

Region: Castilla-La Mancha
Produzent: Mufioz
Bewertung(en): Score 17.5/20
Ausbau: 4 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.0 %

Trinkreife: Jetzt bis 2028
Rebsorte(n): 65% Tempranillo, 35% Syrah
Artikelnummer: 0871720
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Herkunft: Spanien

Bewertung(en): Score 17.5/20

Rebsorte(n): 65% Tempranillo, 35% Syrah

Trinkreife: Jetzt bis 2028

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 4 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 14.0%

Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine kénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.
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