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JOMAINE CLOS DE LA CHAPELL

MOEVENPICK

WEIN

2020 Volnay

Clos de la Chapelle 1er Cru AOC, Monopole, Domaine Clos de la Chapelle (Bio)

Komplexe Aromatik und mineralische Tiefe

Beschreibung:

Die Domaine Clos de la Chapelle besitzt Parzellen in einer Reihe der besten Weinberge der
gesamten Cote de Beaune. Die Crus, wie dieser Pinot Noir aus dem Monopol-Weinberg der
Domaine, genieRen weltweit groRes Ansehen — die Nachfrage ist riesig, die verfigbare
Menge aber leider sehr klein. Nur wenige Fasser dieses kraftvoll-geschmeidigen Volnay
werden jedes Jahr produziert.

Degustationsnotiz:

Beeindruckendes, leicht aufgehelltes Purpur, im Bouquet mit mehr dunklen Friichten, typisch
auch Erdbeer- und Kirschfrucht und Himbeeren, am Gaumen recht kraftvoll und volumindgs,
erneut dunkle Kirschen und feine Frucht reifer Himbeere. Immer mit guter Lange und
Nachhall, fruchtbetont und attraktiv. Eine sehr feine Version seines Terroirs.

Passt zu:

Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor dem Cheminée. Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Kiuche sein.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Region: Burgund

Subregion: Céte de Beaune

Produzent: Clos de la Chapelle
Bewertung(en): Jasper Morris 91-94/100

Ausbau: 17 Monate im Barrique

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-OKO-006
Alkoholgehalt: 14.0 %

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

Artikelnummer: 1003820
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Volnay

Clos de la Chapelle 1er Cru AOC

Monopole

Domaine Clos de la Chapelle (Bio)

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Jasper Morris 91-94/100

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-OKO-006

Ausbau: 17 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 14.0%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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