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2014 Chéateau Pontac Monplaisir

Pessac-Léognan AOC
Uberzeugen Sie sich selbst: Der Monplaisir hilt, was er verspricht

Beschreibung:

Kleines Schloss in Villenaved'Ornon am sidlichen Stadtrand von Bordeaux. Chateau-
Besitzer Alain Maufras ist zugleich Winzer und Kinstler. Seit dem vorziglichen Jahrgang
2006 wird die Fangemeinde seines Pontac Monplaisir laufend grosser.

Degustationsnotiz:

Tiefes Purpur, satt in der Mitte, Granatschimmer am Rand. Die Nase ist mit schon frischen,
floralen Noten versehen und zeigt in der Frucht reife Maulbeeren, im zweiten Ansatz schéne

%{ Tabaknoten. Im Gaumen weist der Wein eine erstaunliche Konzentration auf und zeigt auch

ot eine sehr hohe Reife in dessen Frucht, alles kompakt und beeindruckend, druckvolles Finale.
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immer schon sehr zuverlassig - aber heuer ist er Uber sich hinaus gewachsen. Ein Must fiir

GRAND Vi . . o
intelligente Value-Bordeauxkaufer!

Passt zu:

Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Steaks und Fisch vom Grill, Hackbraten, Lamproie
und Blutwurst. Toll auch zu Eintépfen und Kaseplatten.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

| () Ao o Herkunftsland: Frankreich

1] P T ki Region: Bordeaux

N DO e Subregion: Graves/Pessac Léognan

e Produzent: Chéateau Pontac Monplaisir

Bewertung(en): René Gabriel 18/20
Alkoholgehalt: 14.0 %
Trinkreife: Jetzt bis 2037
Rebsorte(n): Merlot, Cabernet Sauvignon
Artikelnummer: 0699614
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GroRRe: A7 74x105
Chéateau Pontac Monplaisir
Pessac-Léognan AOC
Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): René Gabriel 18/20
Rebsorte(n): Merlot, Cabernet Sauvignon
Trinkreife: Jetzt bis 2037
Alkoholgehalt: 14.0 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kdnnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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