
2012 Alión
Ribera del Duero DO, Bodegas y Viñedos Alión, Grupo Vega Sicilia

Die Ikone der Ribera del Duero

Beschreibung:
Ein echtes Meisterwerk und der perfekte Einstand für den neuen Önologen Gonzalo Iturriaga
de Juan – Robert Parkers Wine Advocate verleiht stolze 95/100 Punkte und vergleicht den
2012er obendrein mit dem legendären 2001er.
Degustationsnotiz:
Undurchlässiges Purpur mit schwarzer Mitte. Pralinen und karamellisierte Mandeln in der
korinthigen Nase, reife Brombeeren und dunkle Kirschen in vielen Facetten, tiefgründig und
verführerisch zugleich. Druckvoller Gaumenfluss mit betörender Extraktsüsse und perfekt
eingebundenen Tanninen, Backpflaumen, Brombeersaft und feinste Schokokirschen,
grossartige Balance zwischen Ribera-Charakter und Tempranillo-Schmelz, unverkennbarer
Alion-Genuss bis ins minutenlang nachklingende Finale. Gehört zu den besten Weinen der
Welt.
Passt zu:
Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Rindsfilet, geschmorter Haxe oder Lammkotelett.
Servieren Sie diesen Wein auch zu Wildgerichten und Ochsenschwanz.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Spanien
Region: Ribera del Duero
Produzent: Alion
Bewertung(en): Parker 95/100, Score 20/20
Herstellung: 16 Monate in Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.5 %
Trinkreife: Jetzt bis 2028
Traubensorte(n): 100% Tempranillo
Originalgebinde: 6er-Holzkiste
Artikelnummer: 0351012075B6100
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Alión
Ribera del Duero DO
Bodegas y Viñedos Alión
Grupo Vega Sicilia

Herkunft: Spanien
Bewertung(en): Parker 95/100, Score 20/20
Traubensorte(en): 100% Tempranillo
Trinkreife: Jetzt bis 2028
Weinbau: Traditionell
Herstellung: 16 Monate in Barrique
Alkoholgehalt: 14.5 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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