
2019 Belcore

Rosso Costa Toscana IGT, I Giusti e Zanza (Bio)

Von der Oper inspiriert, von der Frucht geprägt

Beschreibung:
Der Belcore stammt aus bis zu 25 Jahre alten Sangiovese- und Merlot-Rebstöcken und wird
in französischer Eiche verfeinert. Die Weinnamen von I Giusti e Zanza stammen aus der Oper
L’Elisir d’Amore von Donizetti. Eine leidenschaftliche Geschichte, in welcher der Wein als
Liebeselixier eine Hauptrolle spielt.
Degustationsnotiz:
Strahlendes Rubinrot, granatrote Reflexe. Viel rote Frucht, an Kirschen und Preiselbeeren
erinnernd, paaren sich mit eleganten Röstaromen nach Karamell und Bourbon-Vanille,
dahinter etwas Zimt. Die Eleganz und Saftigkeit der Sangiovese-Traube vermählt sich mit der
Weichheit des Merlots aufs Schönste, sehr samtig und ausdrucksstark, feintexturiert und mit
einem mittleren Körper versehen; feinkörniges Tannin im Potenzial aufzeigenden Abgang.
Passt zu:
Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflügel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkäsen wie Sbrinz oder Bergkäse.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: Italien
Region: Toskana
Subregion: Diverse Toskana
Produzent: I Giusti e Zanza Vigneti
Bewertung(en): James Suckling 92/100, Luca Maroni 91/100, Score 18/20,

Falstaff 89/100
Ausbau: 10 Monate im Barrique
Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-ÖKO-006
Alkoholgehalt: 13.5 %
Trinkreife: Jetzt bis 2030
Rebsorte(n): 80% Sangiovese, 20% Merlot
Artikelnummer: 1180119
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Belcore
Rosso Costa Toscana IGT
I Giusti e Zanza (Bio)

Herkunft: Italien
Bewertung(en): James Suckling 92/100, Luca Maroni 91/100,

Score 18/20, Falstaff 89/100
Rebsorte(n): 80% Sangiovese, 20% Merlot
Trinkreife: Jetzt bis 2030
Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-ÖKO-006
Ausbau: 10 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 13.5 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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