
2018 Vino Nobile

di Montepulciano DOCG, Le Caggiole, Azienda Agricola Poliziano

Pure Finesse

Beschreibung:
Es ist dem Besitzer bereits mit dem ersten Jahrgang aus seiner Einzellage Caggiole
gelungen, Robert Parker zu beeindrucken. In unmittelbarer Nachbarschaft zu Asinone gedeiht
das Traubengut für diesen elegant-finessenreichen Vino Nobile. Sehr limitiert!
Degustationsnotiz:
Rubinfarben, granatrote Nuancen. Eine sehr elegante und facettenreiche Nase, die viel rote
Frucht und ausgewogene Röstaromen zeigt, Sauerkirschen und Himbeeren, aber auch
Milchschokolade und Vanille, schließlich eine Spur Thymian und Eisenkraut. Das Gaumenbild
fällt durch seine Samtigkeit und Intensität auf, dieser Vino Nobile zeigt sich rund und von
schöner Wärme, unterlegt von reifen Gerbstoffen; im Finale viel Länge zeigend, es lässt sich
ein ausgezeichnetes Lagerpotenzial erahnen.
Passt zu:
Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor dem Cheminée. Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Küche sein.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Italien
Region: Toskana
Subregion: Montepulciano
Produzent: Poliziano
Bewertung(en): Doctor Wine 95/100, James Suckling 94/100, Score 19/20, Wine

Spectator 93/100
Alkoholgehalt: 14.5 %
Trinkreife: Jetzt bis 2035
Rebsorte(n): 100% Sangiovese
Artikelnummer: 0928918
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Vino Nobile
di Montepulciano DOCG
Le Caggiole
Azienda Agricola Poliziano

Herkunft: Italien
Bewertung(en): Doctor Wine 95/100, James Suckling 94/100,

Score 19/20, Wine Spectator 93/100
Rebsorte(n): 100% Sangiovese
Trinkreife: Jetzt bis 2035
Alkoholgehalt: 14.5 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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