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2021 Chateau Margaux

ler Cru Classé, Margaux AOC

«A Margaux with beautiful depth and grace,» schwarmt James Suckling

Beschreibung:

Mit beeindruckender Konstanz produziert man bei Chateau Margaux die besten Weine der
gesamten Appellation. Auf seltene Art und Weise verbindet dieser Premier Cru Finesse,
Eleganz und Frische mit Dichte, Intensitat und einer unvergleichlichen Struktur. Filigran und
kraftvoll — das ist hier kein Widerspruch, sondern unterstreicht den Spannungsbogen und den
einzigartigen Charakter dieses aristokratischen Rotweins. Das Geheimnis liegt in den
Weinbergsbdden von Chateau Margaux, die aus einer teilweise bis zu elf Meter dicken
Schicht mittlerer und feiner Kiesel bestehen, die in der Eiszeit von der Garonne abgelagert
wurden. Dadurch ist nicht nur ein hervorragender Wasserabzug gewahrleistet, sondern sind
die Reben auch zu einer besonders tiefen Wurzelbildung gezwungen, was sich in
auRergewdhnlichem Aromenreichtum und tiefer Mineralik widerspiegelt.
Degustationsnotiz:

Verfuihrerisches, sehr komplexes Bouquet, getrocknete Rosenblétter, edle Cassiswirze und
getrockneter Rosmarin, im zweiten Ansatz heller Tabak, Lakritze und Preiselbeersaft. Am

L RN energiegeladenen Gaumen mit seidiger Textur, reifem Extrakt, engmaschigem Tanningerust,
“R GRAND CRU ¢ / perfekt balancierter Rasse, mittlerem Kérper. Im konzentrierten Finale mit Wildkirsche,
— = Estragon, schwarzem Bergpfeffer und fein kérniger Adstringenz, mir fehlt hier das gewisse
Extra, daher reicht es diesmal fiir die héhere Note noch nicht.
Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecote, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Region: Bordeaux

Subregion: Margaux

Produzent: Chéteau Margaux

Bewertung(en): James Suckling 97-98/100, Neal Martin 94—96/100, Parker
95+/100, WeinWisser 18.5+/20, Antonio Galloni 95-97/100

Alkoholgehalt: 14.0 %

Trinkreife: 2029-2055

Artikelnummer: 0459021
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GrolRe: A7 74x105

Chéateau Margaux
ler Cru Classé
Margaux AOC

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): James Suckling 97-98/100, Neal Martin
94-96/100, Parker 95+/100, WeinWisser
18.5+/20, Antonio Galloni 95-97/100

Trinkreife: 2029-2055
Alkoholgehalt: 14.0%
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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