
2021 Château Moulinet-Lasserre

Pomerol AOC

Aus dem begehrten Pomerol

Beschreibung:
Exklusiver Tipp von Christian Moueix (Fleur-Pétrus): Ein nicht alltäglicher Pomerol aus sehr
gutem Jahr, der wie einst einen Anteil der alten Bordeaux-Sorte Malbec enthält. Dadurch
gewinnt der Wein an Struktur und Körper, ein Teil kam zudem 18 Monate zur Reife in neue
französische Barriquen.
Degustationsnotiz:
Verhaltener Beginn, Preiselbeere, erkalteter Hagebuttentee und heller Tabak. Am schlanken
Gaumen mit weicher Textur, fein sandigem Extrakt, sehnigem Körper. Im gebündelten Finale
rote Kirsche, Rosenholz und zarte Graphitnoten, aufgerundet. Hat bewusst einen klassischen
Weg gewählt!
Passt zu:
Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecôte, Rumpsteak, schwarzen Trüffeln und Côte de
bœuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkäse.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Frankreich
Region: Bordeaux
Subregion: Pomerol
Produzent: Familie Moueix
Bewertung(en): WeinWisser 17/20
Alkoholgehalt: 14.5 %
Trinkreife: 2025–2045
Artikelnummer: 0427321
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Château Moulinet-Lasserre
Pomerol AOC

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): WeinWisser 17/20
Trinkreife: 2025–2045
Alkoholgehalt: 14.5 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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