MOVENPICK

WEIN

2019 Pomorosso

Nizza DOCG, Coppo

Ausgezeichnet gelungen

Beschreibung:

Die vier Brider Coppo haben zusammen mit dem Stardnologen Riccardo Cotarella das
Piemont revolutioniert und dem Barbera zum Aufschwung verholfen. Mit strenger Selektion
von Hand, Barriqueausbau und kleinen Ertrégen ist ihnen eine wahre lkone gelungen. Der
Name Pomorosso stammt tbrigens von einem Apfelbaum mit roten Friichten, der
urspriinglich im Rebberg der Familie wuchs.

Degustationsnotiz:

Rubinrot, zum Rand hin aufhellend. Eine facettenreiche Nase mit fruchtigen Noten nach
Pflaumen und Kirschen, etwas Wirze, Lebkuchengewiirz, dahinter Karamell und
Brotkrustenténe, auch geréstete Haselnisse. Sehr samtig und ausdrucksstark am Gaumen,
nun auch Himbeeren und etwas Nelkenwiirze, druckvoll, mit der typisch piemontesischen
Frische ausgestattet; Mokka und Crémantschokolade im sehr langen, stilvollen Abgang.
Passt zu:

Servieren Sie diesen Wein zu Lamm, Brasato, Rindsbaggli, Filet mit Triffeln sowie
Schmorgerichten. Ebenso passend zu Steinpilzgerichten und Linseneintopf.
Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Italien

Region: Piemont

Subregion: Asti

Produzent: Coppo
Bewertung(en): Gambero Rosso 3/3, Score 19/20
Ausbau: 14 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 155 %

Trinkreife: Jetzt bis 2033
Rebsorte(n): 100% Barbera
Artikelnummer: 0212019
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Pomorosso

Nizza DOCG

Coppo

Herkunft: Italien

Bewertung(en): Gambero Rosso 3/3, Score 19/20

Rebsorte(n): 100% Barbera

Trinkreife: Jetzt bis 2033

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 14 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 155%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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