
2021 Cuvée X trocken

QW Mosel, Weinmanufaktur Van Volxem

Highlight von Van Volxem

Degustationsnotiz:
Strahlend gelb im Glas, ungemein offener und köstlicher Duft gelber Früchte, Schieferwürze,
weiße Blüten und frischen Wildkräutern. Attraktiv im Glas, mit cremiger, saftiger und präsenter
Frucht, superbem Schmelz und betörender Frucht perfekt reifer Aprikosen, Apfel, Mango und
Limette. Die Säure ist mild und ideal eingebunden.
Passt zu:
Aperitif, kalten Fleischplatten, milden Fisch- oder Gemüseterrinen, vegetarischer Küche,
gedämpften Süsswasserfischen, leichten, fernöstlichen Gerichten, Poulet- und warmen
Käsegerichten sowie Frisch- und Hartkäsen.
Servierempfehlung:
Gekühlt bei 8-10 Grad servieren
Herkunftsland: Deutschland
Region: Mosel
Produzent: Van Volxem
Bewertung(en): Score 18/20
Ausbau: 7 Monate im Stahltank
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 12.5 %
Trinkreife: Jetzt bis 2025
Rebsorte(n): Weissburgunder, Chardonnay, Grauburgunder
Artikelnummer: 1097821

Mövenpick Wein Deutschland GmbH & Co. KG, Meinhardstraße 3, D-44379 Dortmund
Telefon: 0231 96 515 60, Fax: 0231 96 515 33, service@moevenpick-wein.de, www.moevenpick-wein.de



Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Cuvée X trocken
QW Mosel
Weinmanufaktur Van Volxem

Herkunft: Deutschland
Bewertung(en): Score 18/20
Rebsorte(n): Weissburgunder, Chardonnay, Grauburgunder
Trinkreife: Jetzt bis 2025
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 7 Monate im Stahltank
Alkoholgehalt: 12.5 %
Service: Gekühlt bei 8-10 Grad servieren
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