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2020 Mas de Daumas Gassac Rouge

St Guilhem-le-Désert IGP — Cité d'Aniane, V. Guibert de la Vaissiére

Ausgezeichnete Cuvée von der Kult-Domaine der Familie Guibert aus Aniane

Degustationsnotiz:

(st) Dichtes Purpiur mit rubinen Reflexen. Waldbeeren und konzentrierte Pflaumen in der
komplexen Nase, Brombeeren und feine Brotkrustentdne. Samtiger Gaumen mit viel blauer
Frucht, nun auch feine Mineralik, schones Wechselspiel zwischen edler Wirze, zartpelzigem
Stoff und blaubeeriger Frucht, kompakte Tannine und unverkennbare Adstringenz, ein echter
Charakterwein, perfekt zu kraftigen Speisen und Hartkésen.

Passt zu:

Hervorragend zu Gegrilltem, kréftig gewiirztem Fisch, Boeuf bourguignon, Cog au Vin,
Halbhartkase oder reifem Weichkase, Lamm in Krauterkruste, Gigot oder Ratatouille-Gratin.
Ebenso spannend in Kombination mit gegrilltem Wolfsbarsch, Lasagne a la provencale,
Lammeintopf und Pfeffersteak.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich
Mfﬁgg Region: Languedoc-Roussillon
DATMAS GASSA( Produzent: Mas de Daumas Gassac
,‘_A::_;,\ —~ Bewertung(en): Score 19/20
@*‘ A ) ; Ausbau: 15 Monate im Barrique
% T | Weinbau: Traditionell
| Y ! Alkoholgehalt: 13.5%
= Trinkreife: 2025-2039
VarTe MONRERRR D o x s ¢ ac Rebsorte(n): 71% Cabernet Sauvignon, 6% Syrah, 5% Tannat, 4% Merlot, 3%
W Gaidort s e e Cabernet Franc, 3% Petit Verdot, 2% Pinot Noir, 2% Malbec
e S Artikelnummer: 0497020
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Mas de Daumas Gassac Rouge
St Guilhem-le-Désert IGP — Cité d'Aniane
V. Guibert de la Vaissiére

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Score 19/20

Rebsorte(n): 71% Cabernet Sauvignon, 6% Syrah, 5%
Tannat, 4% Merlot, 3% Cabernet Franc, 3% Petit
Verdot, 2% Pinot Noir, 2% Malbec

Trinkreife: 2025-2039

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 15 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 135%

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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