
2018 Hands of Time

Napa Valley, Stag's Leap Wine Cellars

Einstieg in die Welt von Stag’s Leap Cellars

Beschreibung:
Hands of Time ist eine Hommage an die vielen Hände, die an der Weinherstellung – von der
Lese über den Keller bis zur Flasche – beteiligt sind. In Anlehnung an den Walk of Fame in
Hollywood ehrt man damit die erfahrenen Kellermeister, die an diesem Herzensprojekt
beteiligt waren. Der Blend strotzt vor Fruchtcharakter.
Degustationsnotiz:
Undurchsichtiges Purpurrot mit rubinroten Reflexen. Betörendes Bouquet mit
frischgepflückten schwarzen Johannisbeeren, zartes Veilchenparfüm und Brombeergelee. Im
zweiten Ansatz Brasiltabak, exotische Hölzer und dunkle Schokotrüffel. Am eleganten
Gaumen mit cremiger Textur perfekt stützendes kakaoartiges Tannin, herrliche Extraktfülle
gepaart mit muskulösem Körper. Im lang anhaltenden Finale ein voller Korb mit schwarzen
Beeren, Holundersaft und edle Terroirwürze.
Passt zu:
Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflügel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkäsen wie Sbrinz oder Bergkäse.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: USA
Region: Kalifornien
Subregion: North Coast
Produzent: Stag's Leap Wine Cellars
Bewertung(en): Score 18.5/20
Ausbau: 16 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.5 %
Trinkreife: Jetzt bis 2030
Rebsorte(n): 71% Cabernet Sauvignon, 29% Merlot
Artikelnummer: 1091318
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Herkunft: USA
Bewertung(en): Score 18.5/20
Rebsorte(n): 71% Cabernet Sauvignon, 29% Merlot
Trinkreife: Jetzt bis 2030
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Ausbau: 16 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 14.5 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
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