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2020 Castello di Morcote Bianco

Bianco di Merlot Ticino DOC, Tenuta Castello di Morcote (Bio)

Weisser Merlot mit schonen Réstaromen

Beschreibung:

Das Weingut verfugt Uber ein aussergewdhnliches Terroir fir den Weinbau. Die Weinberge
liegen zwischen 400 und 500 Metern tber dem Meeresspiegel, das Klima wird durch
thermische Seewinde reguliert und der Boden besteht aus rosafarbenem Porphyr, Quarzit
vulkanischen Ursprungs: einzigartig im Tessin. Der weisse Castello besteht grosstenteils aus
der Merlot- Traube, welche weiss gekeltert wurden, und einem kleinen Anteil Chardonnay fur
zusétzliche Fulle.

Degustationsnotiz:

CASTELLO Blassgelbe Farbe, rosafarbener Schimmer. Ein offenes Bouquet mit Anklangen von gelben
ﬁ Pflaumen, Birnen und weissen Johannisbeeren, etwas Brioche und gerdsteten Mandeln.
¥ Eleganter Auftakt, dahinter eine sehr crémige, von viel Fiille zeugende Frucht, sehr intensiv

: N e und ausgeglichen, eine perfekte Balance zwischen Frucht und Réstaromen zeigend; frischer,

V‘{OR(* OTE eleganter Finish.
TIciNo Passt zu:

Aperitif, kalten Fleischplatten, milden Fisch- oder Gemdiseterrinen, vegetarischer Kiiche,

gedampften Sisswasserfischen, leichten, ferndstlichen Gerichten, Poulet- und warmen

Kasegerichten sowie Frisch- und Hartkasen.

Servierempfehlung:

Gekdihlt bei 8-10 Grad servieren

Herkunftsland: Schweiz

Region: Tessin

Produzent: Castello di Morcote
Bewertung(en): Score 18.5/20

Ausbau: 8 Monate im Barrique

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-OKO-006
Alkoholgehalt: 14.0 %

Trinkreife: Jetzt bis 2026

Rebsorte(n): 90% Merlot, 10% Chardonnay
Artikelnummer: 0878620
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Castello di Morcote Bianco
Bianco di Merlot Ticino DOC
Tenuta Castello di Morcote (Bio)

Herkunft: Schweiz

Bewertung(en): Score 18.5/20

Rebsorte(n): 90% Merlot, 10% Chardonnay
Trinkreife: Jetzt bis 2026

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-OKO-006
Ausbau: 8 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 14.0%

Service: Gekuhlt bei 8-10 Grad servieren
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