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WEIN

2017 Max Reserva Blend

Valle de Aconcagua DO, Vifia Errazuriz

Max-Reserva-Blend mit Retroetikett

Beschreibung:

Das Wine & Spirits Magazine hat Errdzuriz zum wiederholten Mal auf die Liste der 100
wichtigsten Weinguter der Welt gesetzt — damit wirdigt das Fachmagazin die fihrende Rolle
des Guits in seinem Land und die Vielzahl an hoch bewerteten Weinen. Der “Max Blend”
unterstreicht dieses Rating mit seinem eindrucksvollen Geschmack: Ein begeisternder
Rotwein in begehrter Reserva-Qualitat von Chiles Top-Erzeuger. Die 12-monatige Reifezeit in
franzdsischen Barriques verleiht Raffinesse und Eleganz.

Degustationsnotiz:

Rubinfarben, violette Akzente. Eine einladende Nase nach schwarzen Kirschen,
Blaubeerkonfitire und einigen floralen Noten, dann auch Crémant-Schokolade und etwas
Tabak. Sanft beginnend, abgeldst von viel roter und schwarzbeeriger, explosiver Frucht; von
ausgewogener Textur und samtweichen Tanninen; im Abgang einige pfeffrige Noten, auch
Muskatnuss, die diesem Blend viel Charakter und Wiirze verleihen.

Passt zu:

Wir empfehlen diesen Wein zu Chili con Carne, Hackfleischtaschen, Lasagne, Pizza und
Rindragout. Geniessen Sie ihn auch zu Maisgratin mit Poulet oder Pies.
Servierempfehlung:

VALLE DE ACONCAGUA, €

ol Chambiriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: Chile
Region: Aconcagua
Subregion: Aconcagua Valley
Produzent: Errdzuriz
Bewertung(en): Score 17.5/20
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.5%
Trinkreife: Jetzt bis 2026
Rebsorte(n): 59% Syrah, 27% Carmenere, 14% Cabernet Sauvignon
Artikelnummer: 0164917
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GrolRe: A7 74x105
Max Reserva Blend
Valle de Aconcagua DO
Vifia Errazuriz
Herkunft: Chile
Bewertung(en): Score 17.5/20
Rebsorte(n): 59% Syrah, 27% Carmenére, 14% Cabernet
Sauvignon
Trinkreife: Jetzt bis 2026
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 13.5%
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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