MOEVENPICK

WEIN

2018 Crémant Blanc de Blancs Brut

Mosel, Weingut Heinrichshof

Chardonnay Cremant Brut limitiert nur bei uns

Beschreibung:

Ein Top Sekt aus Chardonnay von der Mosel, der im Holzfass ausgebaut wurde. Crémant
darf auch in Deutschland fiir die héchste Qualitatsstufe deutscher Sekte verwendet werden
und setzt beste Grundweine sowie eine besonders lange Reifezeit voraus — in diesem Fall 24
Monate. Sowohl solo als auch als Begleiter vieler Speisen top.

Degustationsnotiz:

Strahlendes Gelb, feinwirziger Duft, Zitrusfriichte und exotische Frucht. Am Gaumen
ungemein attraktive, cremig-weinige Art mit sanfter und milder Saure, reifer Gelbfrucht und
viel Nachhall sowie Lange am Gaumen. Ultrafeine Perlage, die noch einmal zusatzlich fir
Frische sorgt. Vielschichtiger, saftiger und edler Vintage-Sekt, der als Cremant die héchste
Qualitatsstufe einnimmt und fir 24 Monate auf der Hefe reifen durfte.

Servierempfehlung:

Gekuhlt bei 6-10 Grad servieren

Herkunftsland: Deutschland
Region: Mosel
Produzent: Weingut Heinrichshof
Bewertung(en):
Weinbau: Traditionell
NOSE Alkoholgehalt: 125 %
HEINRICHSHOF Trinkreife: Jetzt trinkreif
BLANC DE BLANC Rebsorte(n): 100% Chardonnay
CREMANT BRUT Artikelnummer: 1122218

Méovenpick Wein Deutschland GmbH & Co. KG, Meinhardstra3e 3, D-44379 Dortmund
Telefon: 0231 96 515 60, Fax: 0231 96 515 33, service@moevenpick-wein.de, www.moevenpick-wein.de



MOEVENPICK

WEIN

Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Crémant Blanc de Blancs Brut
Mosel
Weingut Heinrichshof

Herkunft: Deutschland

Bewertung(en):

Rebsorte(n): 100% Chardonnay

Trinkreife: Jetzt trinkreif

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 125 %

Service: Gekihlt bei 6-10 Grad servieren
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