MOEVENPICK

WEIN

2020 Chéateau Certan

de May de Certan, Pomerol AOC

Vervollstandigt die Trilogie!

Beschreibung:

Die Weine von Chateau Certan de May verdanken ihre Komplexitat, Kraft und Eleganz

seinem Terroir. Die Ausgewogenheit der Weine von Chateau Certan de May verdeutlicht die

Einzigartigkeit des Terroirs.

Degustationsnotiz:

Tiefgrindiges Purpur mit schwarzer Mitte und zartem lila Rand. Konzentriertes, sehr

komplexes Bouquet mit Wildkirsche, Pflaumenmus und Lakritze, dahinter Johannisbeerdrops

und Fliedernoten. Am satten Gaumen mit cremiger Textur, feinkdrniges Extrakt, perfekt

POMEROL balancierte Rasse, sehr strukturiert. mit be_eindruckender Tiefe und sehr muskulésem Korper.
Im gebiindelten langanhaltenden Finale ein Feuerwerk mit schwarzen Beeren, dunkle

V) (f) Mineralik und edle Cassiswiirze.
%{W Q@Z/dﬂ Passt zu:
Q9 Cf Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Truffeln und Céte de
Gl de Cortan beeuf. Ebenso passend zu Lammgigot, Confit de canard und Hartkase.
PPELLATION POMEROL CONTROLS: Servierempfehlung:
i Al Chambiriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
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Herkunftsland: Frankreich
= FRODUCEO! i3 Region: Bordeaux

Subregion: Pomerol

Produzent: Chéateau Certan

Bewertung(en): Decanter 94/100, Jeb Dunnuck 92/100, James Suckling
95-96/100, Parker 92/100, WeinWisser 19/20, Antonio Galloni
91/100

Alkoholgehalt: 14.5%

Trinkreife: 2030-2060

Artikelnummer: 0460220
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Chéateau Certan
de May de Certan
Pomerol AOC

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Decanter 94/100, Jeb Dunnuck 92/100, James
Suckling 95-96/100, Parker 92/100, WeinWisser
19/20, Antonio Galloni 91/100

Trinkreife: 2030-2060
Alkoholgehalt: 145 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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