
Champagne Intense "mag 16" Brut

AR Lenoble

Decanter: « AR Lenoble Intense «mag 15» is the « Must-Try Fizz »

Beschreibung:
Goldgelb, sehr lebendig im Glas, schöner floraler Duft, am Gaumen reifer Pfirsich, herrlch
lebendig, füllt den ganzen Mund aus, klassisch anmutend, frische Zitrone im nachhaltigen
Finale.
Degustationsnotiz:
Goldene Farbe mit dezentem Kupferstich. Im Duft viel reife Frucht von Aprikosen, Birnen und
Grapefruit mit dezenter Hefenote. Im Mund herrlich frisch und transparent, macht Lust auf
Mehr. Cremige, attraktive Mundfülle und ausgewogener Säure und feiner Fruchtsüße.
Köstlich und attraktiv bis ins Finale.
Passt zu:
Aperitif, Häppchen, raffinierten Vorspeisen, Fisch- und hellen Fleischgerichten, aber auch
Frischkäse, reifem Brie, Blätterteig- und Mandelgebäck.
Servierempfehlung:
Gekühlt bei 6-10 Grad servieren
Herkunftsland: Frankreich
Region: Champagne
Produzent: Lenoble
Bewertung(en): Wine Enthusiast 93/100
Alkoholgehalt: 12.5 %
Trinkreife: Jetzt trinkreif
Artikelnummer: 11239--
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Champagne Intense "mag 16" Brut
AR Lenoble

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Wine Enthusiast 93/100
Trinkreife: Jetzt trinkreif
Alkoholgehalt: 12.5 %
Service: Gekühlt bei 6-10 Grad servieren
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