
2019 Ritorna

Susumaniello Puglia IGP, Vigneti del Salento

Geheimtipp aus Apulien

Beschreibung:
Selbst in der Boomregion Apulien lassen sich noch echte Geheimtipps finden. Zum Beispiel
die Rebsorte Susumaniello. In ihrer Heimat ist sie weit verbreitet und fast so bekannt wie
Primitivo, den internationalen Durchbruch hat sie jedoch noch vor sich. Der Ritorna von der
Halbinsel Salento ist ein spannender Vertreter dieser Rebsorte mit viel Charme.
Degustationsnotiz:
Purpurrot, nur leicht aufhellender Rand. Einnehmend das Bouquet: Amarenakirschen,
geröstete Mandeln und Erdbeergelee, dahinter eine Spur Nougat und sanfte Vanillenoten. Am
Gaumen bestätigt sich die schöne Fruchtaromatik, nun gesellen sich auch Noten von
Schwarztee und Bittermandeln dazu, samtig und ausdrucksvoll zugleich, ergänzt mit einer
Frische, die die Aromatik noch lebendiger macht; die Tannine sind perfekt eingebunden,
einige röstartige Aromen im langen Finale. Eine wiederentdeckte Rebsorte, die auch
verwöhnte Gaumen überrascht.
Passt zu:
Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflügel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkäsen wie Sbrinz oder Bergkäse.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: Italien
Region: Apulien
Produzent: Vigneti del Salento
Bewertung(en): Score 18/20
Ausbau: 9 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.0 %
Trinkreife: Jetzt bis 2026
Rebsorte(n): 100% Susumaniello
Artikelnummer: 1096119
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Ritorna
Susumaniello Puglia IGP
Vigneti del Salento

Herkunft: Italien
Bewertung(en): Score 18/20
Rebsorte(n): 100% Susumaniello
Trinkreife: Jetzt bis 2026
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 9 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 14.0 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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