
2009 Château Chauvin

Grand Cru, St-Emilion AOC

Ein Charmeur

Beschreibung:
Das Chateau Chauvin gehört Sylvie Cazes, deren Familie auch Eigentümerin von Lynch-
Bages ist. Das wunderschöne Anwesen liegt im nordwestlichen Teil von St-Emilion, nahe
Pomerol. Mit einem Anteil von 20% Cabernet Franc, 5% Cabernet Sauvignon und 75% Merlot
hat dieser Charmeur eine gewisse Cheval-Blanc-Affinität. Ein überzeugender Wein.
Degustationsnotiz:
Sattes Purpur-Granat, dicht in der Mitte, lila Schimmer aussen. Das Bouquet wirkt ziemlich
süss und zeigt kompottige Noten, darin ein Hauch Veilchen. Im Gaumen cremig, samtig,
schöne Kokos-Bountynote, sexy aber allgefällig und sehr gut vinifiziert.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Frankreich
Region: Bordeaux
Subregion: St-Emilion & Satellites
Produzent: Château Chauvin
Bewertung(en): Score 19/20, James Suckling 92/100
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 14.5 %
Trinkreife: Jetzt bis 2029
Rebsorte(n): 90% Merlot, 10% Cabernet Franc
Artikelnummer: 0916109
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Château Chauvin
Grand Cru
St-Emilion AOC

Herkunft: Frankreich
Bewertung(en): Score 19/20, James Suckling 92/100
Rebsorte(n): 90% Merlot, 10% Cabernet Franc
Trinkreife: Jetzt bis 2029
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 14.5 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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