
2019 Pinot Noir

VDP.Ortswein, Nierstein, St.Antony Weingut (Biodynamisch)

Expressiver Pinot mit saftiger Frucht

Beschreibung:
. Ein echtes Schnäppchen, das viele deutlich teurere Pinots locker hinter sich lässt. Dazu
noch in Bio-Qualität.
Degustationsnotiz:
Kräftige Pinotfarbe, würzig-kräutriges Bukett mit viel dunkler Kirschfrucht und weißen Pfeffer.
Am Gaumen vollmundig-kraftvoll und zugleich finessenreich und frisch. Beeindruckende
Struktur und Dichte, verführerische Extraktsüße bei ganz edler Tanninstruktur. Langes Finale.
Passt zu:
Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Geflügel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkäsen wie Sbrinz oder Bergkäse.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
Herkunftsland: Deutschland
Region: Rheinhessen
Produzent: St. Antony
Bewertung(en): Score 18/20
Ausbau: 18 Monate im Barrique
Weinbau: Biodynamisch. Bio-Zertifizierung: DE-ÖKO-039
Alkoholgehalt: 12.5 %
Trinkreife: Jetzt bis 2025
Rebsorte(n): 100% Pinot Noir
Artikelnummer: 0926419
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Pinot Noir
VDP.Ortswein
Nierstein
St.Antony Weingut (Biodynamisch)

Herkunft: Deutschland
Bewertung(en): Score 18/20
Rebsorte(n): 100% Pinot Noir
Trinkreife: Jetzt bis 2025
Weinbau: Biodynamisch. Bio-Zertifizierung: DE-ÖKO-039
Ausbau: 18 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 12.5 %
Service: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge

Weine können mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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