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2018 El Coco

Napa Valley, G. B. Crane Vineyard

Reprasentiert die Weinbaugeschichte Kaliforniens

Beschreibung:

Im Jahr 1885 pflanzt Dr. George Beldon Crane auf einem acht Hektar grossen Grundstuick
sudlich von St. Helena eine Reihe von Weinstocken. Heute ist es eines der altesten
Weinberge im Napa Valley und besteht aus einer Feldmischung, die traditionell als
«gemischter Schwarzer» bekannt ist. Von den acht Hektar, auf denen derzeit Wein angebaut
wird, sind etwa vier Hektar mit einer Mischung aus den urspriinglichen Rebstdcken von G.B.
Crane, die anderen vier Hektar bestehen aus Cabernet Sauvignon, Petit Sirah und Merlot. Mit
einer solchen Geschichte und dem enormen Potenzial haben die 4 Freunde den acht Hektar
grossen Weinberg 2012 mit einem Ziel erworben: dieses Stiick kalifornischer
Weinbaugeschichte zu bewahren und einen Wein zu erzeugen, der dieses Erbe reprasentiert
und respektiert.

Passt zu:

Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor dem Cheminée. Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Kiuche sein.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: USA
Region: Kalifornien

N R o Subregion: North Coast
Produzent: The Crane Assembly
Bewertung(en): Score 19,5/20
Ausbau: 11 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 15.7 %
Trinkreife: Jetzt bis 2033
Rebsorte(n): 56% Petite Sirah, 35% Zinfandel, 9% Merlot
Artikelnummer: 0810318
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Napa Valley

G. B. Crane Vineyard

Herkunft: USA

Bewertung(en): Score 19,5/20

Rebsorte(n): 56% Petite Sirah, 35% Zinfandel, 9% Merlot

Trinkreife: Jetzt bis 2033

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 11 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 15.7 %

Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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