MOEVENPICK

WEIN

2020 Chateau de Nages Rosé

Héritage, Costiéres de Nimes AOP (Bio)
Neues Etikett fir Michel Gassiers Rosé

Beschreibung:
Kein Wein schafft es so gut wie der Rosé, das Lebensgefiihl auszudriicken, das uns erfasst,
sobald die Temperaturen steigen und das Leben wieder drauf3en stattfinden kann.
Unbeschwert, elegant, leicht. Einst verschmaht als Getrank minderer Qualitat, ist inzwischen
ein richtiger Rosé-Boom ausgebrochen — in der Produktion mit einer Qualitatsoffensive

‘ genauso wie in den Glasern der Weintrinker rund um die Welt.
Degustationsnotiz:
Funkelndes, edles hellrosa, rassiges Bukett mit weil3em Pfirsich, Erdbeeren, frischen
Krautern und floralen Nuancen. Am Gaumen sowohl reichhaltig, cremig und mundfillend, als
auch mit frischer ,crispy* Art und toller Frucht reifer Beeren, Grantapfel, Grenadine- und
leicht pfeffriger Wirze. Ein Klasse-Rosé mit viel Nachhall, saftiger Frucht, Lange und Grip - in
bester Bio-Qualitat.
Passt zu:
Geniessen Sie diesen Wein zu schmackhaften Horsd'ceuvre, herzhafter Charcuterie,
Gegrilltem, Ratatouille, Bouillabaisse, Baguette mit Oliventapenade oder Salade nicoise.
Auch fantastisch zu Nudelsalaten oder Gemiselasagne.
Servierempfehlung:

CHATEAU DE Gekuhlt bei 9-12 Grad servieren
NAGES Herkunftsland: Frankreich
: Region: Rhone
- Subregion: Stidliche Rhone
%pﬁ‘?& LA Produzent: Chateau de Nages
Bewertung(en): Parker 90/100, Score 18/20
= . Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: FR-BIO-10
3 _ . Alkoholgehalt: 13.5%
’ j:f J——— ‘kj Trinkreife: Jetzt trinkreif
5 — g : Rebsorte(n): 85% Grenache, 15% Mourvédre

w Artikelnummer: 0717320
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Einsteckkarte fiir Weinregalclips
GrolRe: A7 74x105

Chateau de Nages Rosé
Héritage
Costiéres de Nimes AOP (Bio)

Herkunft: Frankreich

Bewertung(en): Parker 90/100, Score 18/20
Rebsorte(n): 85% Grenache, 15% Mourvédre
Trinkreife: Jetzt trinkreif

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: FR-BIO-10
Alkoholgehalt: 135%

Service: Gekuhlt bei 9-12 Grad servieren
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