
2015 Casa Cisca

Yecla DO, Familia Castaño, Bodegas Castaño

Das Flaggschiff aus dem Hause Castaño

Beschreibung:
Absolute Rarität von alten Reben aus bester Lage. Die Weinberge der Bodegas Castaño
erstrecken sich zwischen den beiden Städten Alicante und Albacete, im Herzen der
Weinbauregion Yecla. Auf einem riesigen Plateau zwischen malerischen Berggipfeln findet
die Rebsorte Monastrell in den tonhaltigen Kalksteinböden optimale Bedingungen für die
Entwicklung tiefer Wurzeln und die Entstehung von hochwertigen, gehaltvollen Trauben.
Degustationsnotiz:
Brillantes Granatrot mit rubinroten Reflexen. Würzige rote und schwarze Beeren,
Pflaumenwähe und Zimtgebäck in der bezaubernden Nase, auch Baumnussschokolade und
Speckdatteln dahinter. Vielschichtig und verführerisch zugleich. Samtige, saftige Textur im
Gaumen. Blaubeeren, schwarze Kirschen, Zimtstange und Nelken in unzähligen Facetten.
Ein feines Säurespiel und gut strukturiertes Tannin in der druckvollen Mitte. Eine diskrete
Note von Eukalyptus und bitterzarter Schokolade begleiten ins umwerfend lange Finale.
Passt zu:
Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Rindsfilet, geschmorter Haxe oder Lammkotelett.
Servieren Sie diesen Wein auch zu Wildgerichten und Ochsenschwanz.
Servierempfehlung:
Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.
Herkunftsland: Spanien
Region: Yecla
Produzent: Castaño
Bewertung(en): Guía Peñín 95/100, Score 19/20
Ausbau: 16 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 15.5 %
Trinkreife: Jetzt bis 2035
Rebsorte(n): 100% Monastrell
Artikelnummer: 0648215
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Casa Cisca
Yecla DO
Familia Castaño
Bodegas Castaño

Herkunft: Spanien
Bewertung(en): Guía Peñín 95/100, Score 19/20
Rebsorte(n): 100% Monastrell
Trinkreife: Jetzt bis 2035
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 16 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 15.5 %
Service: Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine

Stunde vorher öffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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